- w
SAINT MAMMES [ ]
Du 09/09/2024 au 13/09/2024
-

Menus

Taboulé a la menthe (semoule Bio) @

Paupiette au veau FRO - sauce au romarin
/Paupiette au poisson - sauce au romarin

Haricots verts Bio 3 I'ail @

Coulommiers (régional) (2]
Flan nappé caramel

Chou fleur CE2@ - vinaigrette facon cocktail

Filet de colin d'Alaska MSC - sauce au paprika
Pommes de terre vapeur

Fromage blanc sucré o
Melon

Carotte Bio rapée D. vinaigrette
sauce Chaource et champignons O
Riz de camargue IGP créole@
Edam Bio @

Banane Bio @

Tomates - vinaigrette a I'huile d'olive
Sauté de porc FRO - sauce creme
/Galette aux fromages

Brocolis au beurre

Créme anglaise

Cake au yaourt (farine Bio) 0

Vendredi

) O - @ L. @ ) L, Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Bio %7 Origine France ’Régional “~Produit labellisé Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



