SAINT MAMMES [ ]
Du 02/09/2024 au 06/09/2024
-

Menus

Sirop de grenadine (sirop d'accueil)
Betteraves Bio @ - vinaigrette a I'échalote
Gratin de gnocchis a la provencale a I'emmental Bio

Brie L)

Prune

Concombre - vinaigrette au fromage blanc et a la ciboulette
Emincé de cuisse de poulet FRO - facon Gaston Gérard
/Morceaux de colin MSC@ - facon Gaston Gérard

Riz de Camargue IGP pilaf(?)

Régal des Moines (régional) o
Créme dessert vanille

Salade iceberg - vinaigrette balsamique

Boulettes au beeuf VBF Bio @O - sauce au curry
[Falafel - sauce au curry

Carottes CE2®
Verre de lait Bio @
Gateau au chocolat (farine Bio) @

Paté de campagne LR®@ - Et cornichons
[Tartinade aux oeufs : — -

Filet de colin lieu MSC® - sauce aux olives = =
Semoule BI0O @

Vache qui rit Bio ®
Péche
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Vendredi

) @ L. O - @ ) L, Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Bio “’Régional ¥¥Origine France “~Produit labellisé Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



