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SAINT MAMMES [ ]
Du 16/09/2024 au 20/09/2024
-

Menus

Pasteque

Saucisse fumée

/Saucisse végétale

Lentilles Bio (régional) a la tomate el 2
Mimolette

Yaourt arome ©

Salade de pommes de terre fraiche - Vinaigrette aux oignons rouge

Omelette du chef a I'emmental Bio (oeuf MEA) @ @
Ratatouille

Camembert Bio ®
Pomme HVE®

Betteraves Bio @ - vinaigrette moutarde a I'ancienne

Sauté de boeuf VBF (régional) 90 -sauce facon Bourguignonne
/Morceaux de colin MSC@ - sauce fagon Bourguignonne

Semoule BIO @

Vache qui rit Bio ®

Prune

Concombre - vinaigrette au fromage blanc
Meuniére de colin MSC@ - Et citron
—

Gratin de chou fleur CE2@ 1 -
Suisse sucré -

Gateau aux myrtilles (farine Bio) @
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Vendredi

) @ L. @ ) L, O - Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Bio “’Régional *~Produit labellisé Origine France Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



